FERIA SABORES DE OTONO 2023: MICOLOGIA Y PRODUCTOS DE OTONO

Del 16 al 19 de noviembre. Ruta “Pinchos de setas y
hongos” en los establecimientos colaboradores.

VIERNES, 17 DE NOVIEMBRE

19:30 h. Conferencia “Setas en La Rioja”.
Lugar: salén de actos del Centro Joven Municipal (hasta completar
aforo).
Imparte: Antonio Ezquerro y Luis Ballester (miembros del grupo
Micolégico Verpa y Sociedad Ibérica de Micologial).

20:30 h. Concierto de la Banda Municipal de Musica.
Se interpretardn las obras: “Sofiad el mar”, pasodoble de Manuel
Morales, Concierto para Oboe “legacy” de Oscar Navarro y
“Mercaforum” de Eduardo Pefia.
Director: Eduardo Pefia.
Solista de Oboe: Pilar Fontalba.
Organiza: Ayuntamiento de Calahorra.
Entrada: 3 €.

Lugar: teatro Ideal. https://www.citylok.com/teatroideal

SABADO, 18 DE NOVIEMBRE

9:00 h. Salida y recolecciéon de ejemplares en los pinares
entorno embalse del Perdiguero.
Inscripcién previa en Oficina de Turismo: 941 10 50 61.
turismo@calahorra.es
Punto de encuentro: aparcamiento de La Planilla (frente a la salida
autopista, junto a la gasolinera). Indicar si no tiene vehiculo para
organizar el transporte. Informacién: 652 10 55 09.

12:00 h. Visita guiada a la Catedral de Santa Maria.
Punto de encuentro: pértico de la Catedral.
Tarifa: 2 € / persona.

18:00 h. Visita guiada y gratuita “Caminos de
Peregrinaje”.
Punto de encuentro: pértico de la Catedral.
Inscripcién en Oficina de Turismo: 941 10 50 61,
turismo@calahorra.es

18:30 a 20:30 h. Taller practico de identificacién de setas.
Explicacién de especies de setas.
Lugar: Centro Joven Municipal.

20:30 h. Concierto del Coro Cuchuflete.
El Coro Cuchuflete surge en 2014 en el seno del Colegio Antonio
Delgado Calvete de Arnedo de la mano de los maestros Alvaro
Castillo (director) y Natalia Marin (técnica vocal). En la actualidad
lo conforman 35 nifios y nifias de entre 10 y 17 afios.
Organiza: asociacién Cultural Santa Cecilia.
Colabora: Ayuntamiento de Calahorra.
Duracién: 90 min.
Entrada: 10 € en todo el aforo.
Lugar: teatro Ideal. hitps://www.citylok.com/teatroideal

DOMINGO, 19 DE NOVIEMBRE

11 a 14 h. Feria “Sabores de Otoiio” y exposicién de
Micologia en Plaza del Raso. (En caso de mal tiempo se
trasladard a los portales de la calle Grande).
Colaboran: Antonio Ezquerro y Luis Ballester (miembros del grupo
Micolégico Verpa y Sociedad Ibérica de Micologial).

13:00 h. Degustacién gratuita de “Pinchos de setas” con
vino o agua en la plaza del Raso.

EXPOSICIONES
Exposicién del Il Concurso fotogrdfico de Turismo de
Naturaleza “Ciudad de Calahorra”.
Lugar: Sala de exposiciones calle Mayor, 24.
Hasta el 26 de noviembre.
Horario. Lunes a miércoles: 8 a 14:30 h., jueves y viernes: 8 a
14:30 h. y de 18 a 20 h.
Sdbados: de 18 a 20 h.
Domingos y festivos: de 12 a 14 h.

FUERTES GOURMET

Quesos y productos delicatessen.

LA TIENDA DE FLOR
Naranjas, mandarinas, caquis, miel, hongos, mangos, aguacate,
quesos, setas, shiitake, champifién, almendras tostadas y crudas,
nueces, avellanas, castaiias...

CONGELADOS 7 MARES
Nueces, castafias, setas, champifiones, conservas de alcachofas,
legumbres.

VICTOR COMAS

Todo tipo de productos del campo y huerta calagurritana.

CALAHORRA 2023

SABORES DEOTONO
FERIA DE PRODUCTOS DE OTONO - PLAZA DEL RASO
Domingo, 19 noviembre / 11 a 14 h
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JORNADAS MICOLOCICAS

Viernes 17: conferencia “Setas en La Rioja”
Sabado 18: salida, recoleccion y taller micologia
Domingo 19: exposicion de setas en la Plaza del Raso
y degustacion GRATUITA

Colabora:

Organiza:
S




1- AROMAS DE RIOJA

BY ZENIT CALAHORRA

De 12 a 16 h.

- Tartaleta crujiente de mousse
de hongos, espuma de patata y
lascas de foie. 1, 3, 6, 7.

2- BAR LA BODEGA

De 10a 15 h.y 19 a 22 h.

- Tosta de setas y gambas con
reduccién de balsdmico. 1, 2, 3,
4,5,12.

- Croquetas de boletus.1, 3, 5, 7.

3- BAR GAUDI

De 12 a 14:30 h. y de 19:30 a
22:30 h.

- Croquetas de trompetas de la
muerte con torta del Casar. 1,
3,7

- Crepes de Amanita Caesarea
con delicias de manita de gorrin
en salsa de nueces. 1, 3, 7, 8.

4- CAYO SAENZ (para llevar)
De 9a 14 h.y 17 a 20:30 h.

- Croqueta de hongos con cecina.
- Cachopo King: hongos, foie y
trufa.

- Cachopo Queen: hongos con
queso gruyere.

- Fajitas de setas de cardo

con mozzarella y bacon.
Alérgenos en tienda.

5- GASTROBAR EL NUEVE
De 10a 15 h.y 19 a 22 h.

- Setas con alioli y virutas de
jamén. 1,3, 7.

6- PINTXAME BY J&G

De 12a 15 h. y 19 a 22:30 h.

- Champifién relleno de huevo de
codorniz y sobrasada con salsa
de cebolla y nata. 3, 7.

7- CARNICERIA MORENO
(para llevar)

De 9@ 13:30 h. y 17:30 a
20:30 h.

- Salchichas y hamburguesas de
setas con pollo. 14.

RUTA DE PINCHOS DE SETAS Y HONGOS

8- HOTEL CIUDAD DE

18- GASTROBAR CAPI

CALAHORRA De 13 a 15:30 h. y de 19:30 a
De 12a 15:30 h. y 19 a ; 22:30 h. (Domingo cerrado por
22:30 h. 16- ASADOR EPOCA 17- THE SWING

descanso).

- “T6 me pides, yo te doy”: setas
guisadas al Rioja con cebolla
caramelizada. 14.

- Setas sobre crema de boletus
con avellanas tostadas y ricula.
7, 8.

- Champifiones rellenos con una
suave mousse de trufa negra y
una infusién de albahaca. 7.

De 13a 16 h. y 19 a 23 h.
- Croqueta de boletus. 1, 3, 7.

- Champifién relleno de bacon.
1,3,7

De 11:30 a 14:30 h. y 20 a 23 h.
- Estrellitas de maizena con
salsa de setas. 1, 7.

De 12 a 14:30 h. (Fines de
semana).

- Raciones de rabas de monte. 1.

19- SMILEY

A partir del jueves de 12:30

a 14:30 h. y 19:30 a 22:30 h.
- Tosta de seta con gulas. 1, 2,
3, 4,8, 12.

- Roto de hongos. 1, 3.

9- EL BAR DE JUANJE

De 13 a 15 h. y 19:30 a cierre.
- Revuelto de boletus. 1, 3.

- Setas a la plancha. 1, 3.

10- BAR NICOLAS

De 12a 15 h. y 19 a 21:30 h.
- Tosta de champifién con jamén
serrano, mozzarella y cebolla
pochada. 1, 3.

11- CON-SENTIDOS
(gominolas)

De 11 a 14 h. y 17 a 21:30 h.
- Brochetas de setas dulces.

12- CAFE RIOJA

De 10a 15y 18 a 23 h.
- Tosta de setas con revuelto de
gulas al gjillo. 1, 3, 4.

13- MESON JAMONERO

De 13 a 16 h. y 20 a 23h.

- Pincho de setas con jamén

y pimientos del Padrén. 1.

- Pincho de setas con salsa
Roquefort. 1, 7.

- Pincho de champifién al qjillo.

14- CAFE RESTAURANTE GALA
CALAHORRA

De 13:30a 15:30 hy 19 a

22:30 h.

- Crepe de boletus y morcilla. 3,
7,9.
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20- SABOR.ES

De 12 a 15h.y 17:30 a 23 h.

- Empanadillas de shiitake, pollo
y queso cremoso. 1, 3, 7.

21- LAS VEGAS

De 13 a 15 h. y 19 a cierre.
- Croquetas de boletus con
parmesano. 1, 3, 7.

- Champifiones rellenos de
bacon y salsa carbonara. 7.

22- CAFE BAR ABADIA

De 10 a 15 h. y 19 @ 22:30 h.
Sobre rebanada de pan:
pimiento verde, tortilla de patata

y setas a la plancha con jamén.
1, 3.

23- BEBE Y ZAMPA

De 12a 15h. y 19 a 21:30 h.

- Champifiones y pollo.

- Champifiones con gambas al
gjillo. 2.

- Pincho de setas y paté trufado
con queso. 7.

- Brochetas de setas y verduras.

24- RINCON DE LIVI

De 12a 15:30 h. y 18 a 24 h.
- Setas rebozadas con jamén
serrano. 1, 3.

- Champifiones a la plancha. 1,
2.

25- RESTAURANTE COLICEO
Lunes, jueves y domingo de
13:15 a 15:30 h. Viernes y
sdbado de 13:15 a 15:30 h y de
21 a 22:30 h.

- Carpaccio de setas Eryngii,
vinagreta de citricos, frutos
secos y queso curado. 7, 8, 14.
- Enokis salteadas y huevo a
65°. 3.

- Atdn, shiitakes y ponzu. 4.



