COMIDA PARA LLEVAR Y PRECOCINADOS

1. Carniceria Moreno
Lunes asabadode 9 a13:30 h. y de 17:30 a 20:30 h.
Sabado tarde y domingo cerrado.

- Hamburguesas de varios tipos de verduras.
- Calabacin york-queso.
- Pimientos rellenos variados.

Direccion: ¢/ Trastamara, 9.

Tno.: 941 13 13 95

2. Carniceria ‘Cayo Saenz’
Lunes aviernesde 9 a 14 h. y de 17 a 20:30 h. Sabado
de9aldh.

Cachopos:

- Esparrago fresco asado con brie y jamon.

- Calabacin asado con jamon y Queso Azul de Hojas.

- Alcachofa asada con bacon, crema de cheddar y cebolla
caramelizada.

Fritos:
- Croquetas de puerro con cecina.
- Croquetas de coliflor con parmesano.

Hojaldres:

- Pecaditos de pisto.

- Empanadilla de atan con fritada.
- Empanada de carne con fritada.

Calentar y comer:
- Chamarito (cordero de la Rioja) con alcachofas.
- Lasana de verduras.

Hornear en casa (Air Fryer):

- Pollo relleno de verduras.

- Sandwich de carne relleno de calabacin, jamon y queso.
- Lomos rellenos de espinacas con carne, jamon y queso.

Mas variedad de productos en tienda.
Consultar alérgenos en tienda.

. o/ . o/
Direccion: ¢/ Constitucion, 2.

Tno.: 941 13 29 87 — 679 24 24 42



3. Restaural
Martes a domingo de 10 a15 h. yde 19 a 22 h. Lunes

cerrado.

Menu para llevar:
Primeros:

- Menestra de verduras.
- Ajetes asados.

- Crema de calabaza.

- Fideua de verduras.

Segundos:

- Codillo confitado.

- Merluza en salsa verde.
- Lomo con pimientos.

- Ajoarriero.

Postres:
- Tarta de queso.

Precio: 22€ (IVA incluido)
Direccion: plaza Montecompatri, 6.
Tfno.: 941 14 88 14

4. Carniceria Sampedrano
Lunes asabadode 10 a14 h. y de 18 a 20 h. Sabado
tarde y domingo cerrado.

- Longaniza y burger de setas y pimientos.
- Guisado preparado de carrilleras, costillar y codillo con
cebolla, zanahoria, puerro y ajo.

Direccion: plaza de la Libertad, 7.
Tfno.: 941 13 32 55




PANADERIAS

1. Panaderia artesana ‘El Obrador’
Lunes asabadode 9 a14 h.y de 17 a 20 h. Domingo
cerrado.

- Panecillos de verduras variados.
- Reposterl'a especial en version ]ornadas Gastronomicas de la
Verdura.

2. Panaderia - Pasteleria ‘La Leal
Lunes adomingode6al4h.yde16:30 a 21 h.

- Empanadilla de ternera con patata, puerros, cebolla,
pimiento rojo y verde y ajo, acompaniada de salsa.

- Arepa de maiz rellena de lechuga, tomate, queso y aguacate
acompanada de un rico guacamole de cebolla, pimientos
verdes, aguacate, aceite y cilantro. Opcional ponerle ternera

y/o pollo mechado.

3. Panaderia artesana ‘El Obrador’
Lunes asabadode9 a4 h.yde 17 a 20 h. Domingo
cerrado.

- Panecillos de verduras variados.
- Reposteria especial en version Jornadas Gastronomicas de la
Verdura

4. ‘La Panadera’
Lunes aviernesde9 al13 h. yde 17 a 20 h. Sabado y
domingo tarde cerrado.

Hogaza de pimiento asado y aceitunas.

Hogaza de curcuma y pimienta negra.

Pan de ajo y perejil.
Pan de remolacha.

3. Tartdekor
Martes asabadode9 al4 h.yde 17 a 20 h.
Disponibles los dias 17, 18, 23, 24 y 25.

- Trampantojos en forma de verdura:
- Zanahoria, pimiento, maiz, tomate y calabaza.
- Manzana, cereza, pera, vainilla, pistacho y mango.



CALAHORRA
LA RIOJA
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